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LANGHE NEBBIOLO D.O.C.

Fermentazione:
vasche acciaio circa 14-16 giorni.

Invecchiamento:
10 mesi botti di rovere medio-grandi.
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Vendemmia:
ottobre.

Vitigno:
100% Nebbiolo.

Gradi alcolici:
14% vol.

Produzione:
80 gli/ha.

Comune:
Neive (CN).

Denomma

NEBBIOLO
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state bottled by Az. Agricola Angelo Pastura, Newe (688

Azienda Agricola Angelo Pastura
Tel. e Fax: +39 0173 67248 - Email: info@angelopastura.com - Web: www.angelopastura.com
P.IVA: 02822990046



